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1. оБщиЕ трЕБовАниrI охрАнытрудА
1,1. Настоящая инстр}кциJI составлеIIа на основе Типовьrх инстрlкций по охраЕе

труда для работников предприятий торговли и общественного питания тои р-95 120-(-001-
033)-95, с учетом сп, 2.з/2.4.з590-20 <Санитарно-эпидемиологические цrебования к
орг€lнизации общественвого питtu{ия населониJI), введеЕньп в действие с 01.б1.2021 года,
ГоСТоМ р 12.0.007-2009 "Система стандартов безопасности труда. Система управления
охраной труда в оргiшизации. Общие требования по разработке, примепению''.

1.2. К работе, связапной с использовапием овощерезки электрической, допускаютсялица' которые соответств},ют требованиmr, касающимся прохождения ими
предварительнОго (при постlтlлении на рабоry) И периодических медициЕских осмоц)ов,
профессиональной гигиенической подготовки и аттестации (при приеме на рабоry и да.rrее
с периодичностью не реже одного раза В год), вакцинации и имеют личную медицинскую
книжку с результат:l},fи медицинских обследований и лабораторньтх исследований,
сведеЕиями о прививках, перенесенньD( инфекционньп< заболеваниях, о прохождении
профессиональной гигиенической подготовки и ат.Iестации с допуском к работе,прошедпие вводный и первичный ицсIруктаж по охране туд4 озЕакомившиеся с
настоящей инструкuией по oxpаrle 1руда и должностной инструкцией.

1.3. Работающие с овощерезкой электрической обяйы соблюдать настояцý/ю
инструкцию по охране труда, правила экспJIуатации овощерезки (измельчитеrrя овощей)
завода изготовитеJUI, а тaкже прaвила внугренЕего трудового распорядка дошкольной
образовательной организации, должЕостную инструкцию, установленные режимы труда и
отдьIха.

1.4. опасные производственные фактоDы пDи работе с овощерезкой:
. возможность травмирования рук при вьшолнении работ на овощерезке без

специаJIьньж тоrп<ателей ;
о опасность поражения работника электрическим током при отс}тствии заземления

корпуса овощерезки или её неиспр:lвности и отсутствии диэлектрического коврик'
, возможЕость порaDкениJI электр".Iеским током при поврежденной изоляции шнура

питfilия, штепсеlьной вилки, поврежденЕом Koplryce.
1,5. При работе с овощерезкой должна примешIться специalльнаJI одежда: халат,

перед{ик хлопчатобулtажньй и косьшка или колпак, а также средства индивидуальной
защиты, диэлектрический коврик.

1.6. В помещении должна прис}тствовать медицинск.UI аптечка с набором всех
необходимых МеДИКЕtI\.IеIlтоВ и перевязочньж материалов, предназначеннм для оказаЕия
первой помощи пострадавшим при цавмах,

1.7, Работник, выполняющий работы с овощерезкой, обязан строго соб,пr,дать
прalвила пожарной безопасности, зЕать места расположения первичных средств
пожаротушени'I.

1,8. При Еесчастном СJг5лrае пострадавший или очевидец обязан оповестить об этомсвоего Еепосредственного р}ководитеJu{. В сrýлrае обнаружения какой-либо
неиспраЁности овощерезки СПед/ет немедленно прекратить вьшолнение работ и доложить
об этом своему непосредственному Еачальнику.

1,9, Работник, допустивший невыполнеЕие или нарушение настоящей инстукции,
привлекается к дисциплинарной ответственности в соответствии с Правилами
вIDц)еннего трудового распорядка, трудовым договором, Трудовьпrл Кодексом Российской
Федерации и, при необходимости, подвергается внеочередной проверке знаний, норм и
правил охраны туда.

2. ОБЩИЕ ТРЕБОВАНИЯ ОХРАНЫ ТРУДА ПЕРЕД НАЧАЛОМ РАБОТЫ С
ОВОЩЕРЕЗКОЙ

2.1. Надеть спецодежду, волосы необходимо зllпрЕ!вить под косынку (колпак), перед



нач:uIом работ обязательно убедиться в нalличии на поJIу возле овощерезки
диэлектрического коврика.

2.2. Устшrавливать овощерезку необходимо на ровной, устойчивой поверхности,
чтобы коргryс ее нzжодился на расстоянии не менее 30 см от стен.

2.3. Проверить нalJIичие, надежность подсоединения к корпусу овощерезки защитного
заземлениjI, а также отсуIствие видимых повреждений подводящего кабеля
электропитalния

2.4. Подготовить овощерезку к работе в соответствии с руководством по экспJryатации
овощерезки.

2.5. Слелует подготовить и проверить Еа целостность необходимый кухонньй
инвентарь, толкатели.

2.6. Протестировать исправность овощерезки на холостом ходу rrугем
кратковременного ее вкJIючениJI.

2.7. Подготовить к последпощей обработке на овощерезке необходимые прод/кты.

3. ОБЩИЕ ТРЕБОВАНИЯ ОХРАНЫ ТРУДА ВО BPEM'I РАБОТЫ С
ОВОЩЕРЕЗКОЙ

3.1. Во время работы с овощерезкой необходимо строго соб.тподать пр.rвила
использовalния спецодежды, поJIьзов {ия средствaми индивидуальной защиты, а также
вьшолнять правила личной гигиены и содержать в надлежащей чистоте и порядке свое
рабочее место.

3.2. Слелует встать на диэлектрический коврик и вкJIючить овощерезку Еа холостом
xolry, HiDKllB на мtгЕитном Iryскателе кнопку <Пуск>, убедиться в ее стабильной работе
(отсугствие постороЕних шуп{ов, запаха гари и т.п.),

3.3. Подготовленные продукты для обработки на овощерезке необходимо зtlкJIадывать
в приемную камеру небольшими порцIUIми, равномерЕо.

З.4. Для проталкивания обрабатьваемьтх прод/ктов к шIIеку овощерезки следует
примеЕять ToJTbI(o специальные толкатеJIи. Категорически запрещается проделывать это
руками.

3.5. Недотryстимо перегружать приемную K:lI,Iepy овощерезки прод/ктalми, д"UI
предrпреждения перегрузки закпадывать их для обработки следует небольшими
порциями, palBHoMepнo.

3.6. В работе строго придерживаться и выполIцть все требования Еастоящей
инструкции по охране цуда правил экспJIуатации электрической овощерезки.

4. ОБЩИЕ ТРЕБОВАНИЯ ОХРАНЫ ТРУДА В АВАРИЙНЬЖ СИТУАЦИЯХ
4.1. В сrгучае возникновения аварийньтх ситуаций в работе систем

электроснабжения, теплоснабжения, водосцабжения, водоотведения, технологического
и холодильного оборудования, которые создают угрозу, необходимо немедлеЕпо
оповестить заведующего дошкольной образовательной организации, при отсутствии -ицое доhжностное лицо.

4.2, При возникповепии какой-либо неиспр{lвности в работе овощерезки, а тaкже при
нар}.шении защитного заземления ее корIryса, изоJIяции кабеля питания рабоry следует
немедленнО прекратитЬ и откJIюIмтЬ электроприбоР от электросети. Работу рапрешается
возобновить только после устрмения всех неисfiравностей.

4.3. В слу,rае возникновения короткого з.мькания и возгорfilия электрооборудовашия
овощерезки следует ЕемедJIеIIно отключить ее от элекц)ической сети, эвакуировать людей
из помещениJI и приступить к ликвидации очага возгорalния с помощью огнет},шитеJUI.
При дальнейшем распростравении опIя вызвать пожарную сrryжбу по телефону 101 и
сообщить о сJI}^Iившемся завед},ющему дошкольной образовательной организации.

4.4. При поJгу{еЕии 1равмы во время работы с овощерезкой на пищеЪлоке необходимо



без промедления оказать первую помощь пострадавшему, при необходимости, вызвать(скор},ю медицинскую помпщь) или трalпспортировать посl'радaвшего в ближайшее
лечебное )л{реждение. Проинформироuчr" о aоу*"йемся непосредствеIIного начмьЕика,
заведдощего дошкольной образовательной организации.
4.5. В сrrучае порtDкения электрическим током слодует откIIючить овощерезку отэлектрической сети й оказать пострадавшему первlпо помоцъ. При отсуrствии упострадаёшего дъжания и пульса необходимо сделать ему искусственЕое дьIr@ние ипровести непрямой MacciDK сердца, вызвать (скорую медицинскуIо помоц$,) или
организоватЬ его тр.нспортИровку В ближайшее медицинское уIреждение. Сообщить о
сJryIIившемся завед/ющему производством (шеф-повару).

5. ТРЕБОВАНИЯ ОХРАНЫ ТРУДА ПО ОКОIilIАНИИ РАБОТЫ С
ОВОЩЕРЕЗКОЙ

5.1. По окончании вьполцения работы необходимо откJпочить овощерезку, дождатьсяполной остаrrовки врацающейся ее части и вшryть Iптепсельную вилку из розетки.5,2. Следует очистить овощерезку от остаткбв продуктов и промьпь ее мехаЕические
элементы горлIей водой.

5.3. Привести в порядок свое рабочее место, убрать все rпrшнее.
5,4, После вьшолнения работы с овощерезкой Ъле,ryет снять спецодежду и IщательЕо

вымыть руки с мылом.
5.5. При нaUIичии замечаний в работе овощерезки сообщить зЕведующему

дошкольной образовательной организации.
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